
REQUISITOS FÍSICO QUÍMICOS

(300 granos)
(300 granos)

TIPO DE CACAO

% Humedad
Masa (peso) 100 granos
% Granos insuficiente fermentados
% Granos bien fermentados

% Impurezas o materias extrañas
Granos con moho 
Granos picados o germinados 
Granos planos y/o partidos (300 granos)
% Contenido de almendra
Granos sin fermentar (300 granos)

TOLERANCIA PARA EL CACAO EN GRANO

PREMIUM / ESPECIAL

7%
>120gr

30%
70%

0%
1%
1%
1%
N/A
1%

ESTANDAR

7,5%
95-120gr

35%
65%

0,3%

2%
2%

3%

N/A
3%

CORRIENTE

7,5%
<95gr
45%
55%

0,5%

3%
5%

5%
40-60%

3%

Encuentra aquí los manuales 
del cultivo para descargar

El grano de cacao
y su calidad


